
BBC = Bleu Blanc Coeur
AOP = AppeLlation d'Origine 

Protégée
LR = Label Rouge

HVE = Haute Valeur 
Environnementale

Menus MAI JUIN 2024 Aide UE à destination des Écoles
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Etablissement

François Mitterrand Vaux Le Pénil

FA
LS

E

Dessert Pâques & Végétarien Fête du Travail

FA
LS

E

lundi 28 avril mardi 29 avril jeudi 01 mai vendredi 02 mai

CONCOMBRE BIO BULGARE RADIS ROSE RÂPÉ VINAIGRETTE CAROTTES BIO RÂPÉES 
VINAIGRETTE

SALADE DE TOMATE AUX 
ÉCHALOTES

SALADE DE POMMES DE TERRE 
ET CORNICHONS RADIS BEURRE

MAC AND CHEESE
(gratin de pâtes au fromage)

SAUTÉ DE PORC A LA 
MOUTARDE

LASAGNE BOLOGNAISE DE 
BOEUF BIO

DOS DE COLIN MSC FAÇON 
BLANQUETTE

FRICASSÉE DE POISSON 
GRATINÉE LASAGNE DE POISSON MSC

CAROTTES BIO BRAISÉES COURGETTES BRAISÉES 

MIMOLETTE BÛCHE MI-CHÈVRE

EDAM

FRUIT DE SAISON BIO DONUT AU CHOCOLAT & SUCRE ROULÉ À LA CONFITURE DE 
FRAISE FRUIT DE SAISON BIO

FRUIT DE SAISON BIO FRUIT DE SAISON FRUIT DE SAISON BIO

G O Û T E R S : G O U T E R S : 

Produits Bio Produits Pêche durable Produits Labellisés Produit Local

Menus susceptibles de variations sous réserve des approvisionnements.



BBC = Bleu Blanc Coeur
AOP = AppeLlation d'Origine 

Protégée
LR = Label Rouge

HVE = Haute Valeur 
Environnementale

Menus MAI JUIN 2025 Aide UE à destination des Écoles
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Etablissement

François Mitterrand Vaux Le Pénil

FA
LS

E

Repas végétarien Férié - Victoire 1945

FA
LS

E

FA
LS

E

lundi 05 mai mardi 06 mai jeudi 08 mai vendredi 09 mai

BETTERAVE BIO VINAIGRETTE SALADE DE RIZ ET POIVRONS

MACÉDOINE MAYO SALADE DE POMME DE TERRE

SAUTÉ DE PORC LR SAUCE 
NORMANDE TARTE 3 FROMAGES MAC AND CHEESE CHIPOLATA 

CARBONARA DE POISSON MSC FRICASSÉE DE POISSON 
GRATINÉE OMELETTE EMMENTAL

COQUILLETTE BIO LÉGUME LOCAL MACARONIS LENTILLES LOCALES

PONT L EVEQUE AOP YAOURT NATURE

MORBIER AOP

YAOURT FRUIT MIX FRUIT DE SAISON BIO ROCHER COCO DU CHEF COMPOTE BIO DU CHEF 

FRUIT DE SAISON BIO FRUIT DE SAISON

G O U T E R S : 

Produits Bio Produits Pêche durable Produits Labellisés Produit Local

Menus susceptibles de variations sous réserve des approvisionnements.



BBC = Bleu Blanc Coeur
AOP = AppeLlation d'Origine 

Protégée
LR = Label Rouge

HVE = Haute Valeur 
Environnementale

Menus MAI JUIN 2025 Aide UE à destination des Écoles
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Etablissement

François Mitterrand Vaux Le Pénil

FA
LS

E

FA
LS

E

Repas végétarien

FA
LS

E

lundi 12 mai mardi 13 mai jeudi 15 mai vendredi 16 mai

MACEDOINE DE LEGUME MAYO CONCOMBRES BIO

HOUMOUS DU CHEF TOMATE BIO

RÔTI DE BOEUF LR (VBF) SAUCE 
BARBECUE

SAUTÉ DE POULET BBC AU 
CURRY FALAFELS SAUCE BLANCHE FILET DE COLIN MSC SAUCE 

CRÈME 

TARTE 3 FROMAGES FILET DE COLIN MSC A 
L'ESTRAGON

FRITES LÉGUME LOCAL SPAGHETTIS EPINARDS BIO  A LA CRÈME ET 
POMME DE TERRE

FROMAGE BLANC PONT L'EVÊQUE AOP

SAINT NECTAIRE AOP

FRUIT DE SAISON BIO FRUIT DE SAISON BIO CRÈME DESSERT VANILLE CLAFOUTIS AUX ABRICOTS DU 
CHEF

FRUIT DE SAISON BIO FRUIT DE SAISON BIO CRÈME DESSERT CHOCOLAT

G O U T E R S : 

Produits Bio Produits Pêche durable Produits Labellisés Produit Local

Menus susceptibles de variations sous réserve des approvisionnements.



BBC = Bleu Blanc Coeur
AOP = AppeLlation d'Origine 

Protégée
LR = Label Rouge

HVE = Haute Valeur 
Environnementale

Menus MAI JUIN 2025 Aide UE à destination des Écoles
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Etablissement

François Mitterrand Vaux Le Pénil

FA
LS

E

Repas végétarien

FA
LS

E

FA
LS

E

lundi 19 mai mardi 20 mai jeudi 22 mai vendredi 23 mai

DUO DE SAUCISSONS TOMATE BIO MOZZARELLA 
VINAIGRETTE

OEUF MAYONNAISE CONCOMBRE BIO SAUCE 
FROMAGE BLANC

ESCALOPE DE DINDE BBC 
SAUCE CRÈME 

PAELLA VÉGÉTARIENNE AUX 
HARICOTS BLANCS

SAUTÉ DE BOEUF LR AUX PAIN 
EPICE SAUMONETTE SAUCE CITRON

QUENELLE DE BROCHET SAUCE 
CRÈME MARMITE DU PÊCHEUR MSC

HARICOTS PLATS RIZ BIO CREOLE LÉGUME LOCAL POMME DE TERRE VAPEUR

COMTE BIO SUISSE AROMATISÉ

MORBIER BIO SUISSE SUCRÉ

YAOURT MIXÉ AU FRUITS LIÉGEOIS VANILLE TARTE FINE POMME DU CHEF FRUIT DE SAISON BIO

LIÉGEOIS CHOCOLAT TARTE FINE ABRICOT DU CHEF FRUIT DE SAISON BIO

G O U T E R S : 

Produits Bio Produits Pêche durable Produits Labellisés Produit Local

Menus susceptibles de variations sous réserve des approvisionnements.



BBC = Bleu Blanc Coeur
AOP = AppeLlation d'Origine 

Protégée
LR = Label Rouge

HVE = Haute Valeur 
Environnementale

Menus MAI JUIN 2025 Aide UE à destination des Écoles
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Etablissement

François Mitterrand Vaux Le Pénil

FA
LS

E

FA
LS

E

Férié - Ascension

FA
LS

E

Pont

FA
LS

E

lundi 26 mai mardi 27 mai jeudi 29 mai vendredi 30 mai

BETTERAVES BIO VINAIGRETTE MELON ROSETTE ET CORNICHONS

MACÉDOINE DE LÉGUMES AU 
FROMAGE BLANC CURRY SALADE VERTE AU MAÏS CHIFFONNADE DE BATAVIA AUX 

CROÛTONS

PILON DE POULET TEXANE JAMBON LR BRAISÉ SAUCE MIEL 
MOUTARDE CROQUE TOMATE MOZZARELLA FILET DE HOKI SAUCE 

PROVENÇALE

OMELETTE AUX OIGNONS CRÊPE AU FROMAGE BOULETTES DE SOJA A LA 
TOMATE ET BASILIC

ESCALOPE DE DINDE JUS LIÉ AU 
THYM ET CITRON

MACARONNIS BIO HARICOT PLATS AU BEURRE COURGETTES AUX OIGNONS RATATOUILLE

EMMENTAL CAMEMBERT YAOURT SUCRÉ

TOMME NOIR

FRUIT DE SAISON BIO COMPOTE DE POMMES DU 
CHEF COOKIE DU CHEF SALADE DE FRUITS

FRUIT DE SAISON BIO FRUIT DE SAISON FRUIT DE SAISON

G O U T E R S : 

Produits Bio Produits Pêche durable Produits Labellisés Produit Local

Menus susceptibles de variations sous réserve des approvisionnements.



BBC = Bleu Blanc Coeur
AOP = AppeLlation d'Origine 

Protégée
LR = Label Rouge

HVE = Haute Valeur 
Environnementale

Menus MAI JUIN 2025 Aide UE à destination des Écoles
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Etablissement

François Mitterrand Vaux Le Pénil

Repas végétarien

FA
LS

E

FA
LS

E

FA
LS

E

lundi 02 juin mardi 03 juin jeudi 05 juin vendredi 06 juin

MELON SAMOUSSA VIANDE

PASTÈQUE NEMS DE LÉGUMES

PASTASOTTO DE COURGETTES 
, AIL ET FINES HERBES

SAUTÉ DE BOEUF (LR -VBF) AUX 
POIVRONS

ESCALOPE DE DINDE BBC 
SAUCE MOUTARDE

FILET DE COLIN MSC SAUCE A 
L'OSEILLE

OEUF DUR SAUCE PROVENÇALE BEIGNET DE POISSON SAUCE 
HOLLANDAISE 

PÂTES BIO HARICOTS BLANC À L'AIL ECRASÉ DE POMMES DE TERRE RATATOUILLE DU CHEF

CAMEMBERT YAOURT BIO

MIMOLETTE

BÂTONNET DE GLACE FRUIT DE SAISON BIO CAKE AUX PÉPITES DE 
CHOCOLAT DU CHEF FRUIT DE SAISON BIO

AU CHOIX FRUIT DE SAISON BIO FRUIT DE SAISON BIO

G O U T E R S : 

Produits Bio Produits Pêche durable Produits Labellisés Produit Local

Menus susceptibles de variations sous réserve des approvisionnements.



BBC = Bleu Blanc Coeur
AOP = AppeLlation d'Origine 

Protégée
LR = Label Rouge

HVE = Haute Valeur 
Environnementale

Menus MAI JUIN 2025 Aide UE à destination des Écoles
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Etablissement

François Mitterrand Vaux Le Pénil

Férié - Pentecôte

FA
LS

E

FA
LS

E

Repas végétarien

FA
LS

E

lundi 09 juin mardi 10 juin jeudi 12 juin vendredi 13 juin

SALADE DE PERLES AU SURIMI MELON TOMATES VINAIGRETTE

CONCOMBRES A LA  
VINAIGRETTE PASTÈQUE SALADE DE HARICOTS VERTS 

VINAIGRETTE À L'ÉCHALOTE

EMINCÉ DE PORC A LA 
MOUTARDE ET AU MIEL

RÔTI DE BOEUF LA SAUCE 
ÉCHALOTE PIZZA FROMAGE CALAMAR A LA ROMAINE SAUCE 

PROVENÇALE

POISSON MEUNIÈRE OMELETTE A LA CIBOULETTE

TOMATE PROVENÇALE FRITES SALADE BLE A LA TOMATE

BRIE BRIE

EDAM

FRUIT DE SAISON FAR BRETON AUX POMMES DU 
CHEF CRÈME DESSERT VANILLE FRUIT DE SAISON BIO

LIÉGEOIS CHOCOLAT CRÈME DESSERT PRALINÉ FRUIT DE SAISON BIO

G O U T E R S : 

Produits Bio Produits Pêche durable Produits Labellisés Produit Local

Menus susceptibles de variations sous réserve des approvisionnements.



BBC = Bleu Blanc Coeur
AOP = AppeLlation d'Origine 

Protégée
LR = Label Rouge

HVE = Haute Valeur 
Environnementale

Menus MAI JUIN 2025 Aide UE à destination des Écoles

A
PI

 R
ES

TA
U

R
AT

IO
N

 S
.A

. à
 D

ir
ec

to
ir

e 
et

 C
o

n
se

il 
d

e 
Su

rv
ei

lla
n

ce
. C

ap
it

al
 d

e 
10

00
00

0
€.

 R
C

S 
Li

lle
 M

ét
ro

p
o

le
 : 

47
71

81
01

0.
 D

ir
ec

ti
o

n
 r

ég
io

n
al

e 
: 1

65
 A

ve
n

u
e 

d
u

 b
o

is
 d

e 
la

 p
ie

 -
 B

at
 C

 -
 B

P 
53

10
9 

- 
95

70
0 

R
O

IS
SY

 E
N

 F
R

A
N

C
E

Etablissement

François Mitterrand Vaux Le Pénil

FA
LS

E

Repas végétarien

FA
LS

E

FA
LS

E

lundi 16 juin mardi 17 juin jeudi 19 juin vendredi 20 juin

RILLETTES DE THON TOAST CREME AVOCAT DU 
CHEF

RILLETTES DE COLIN TAPENADE DU CHEF  ET SON 
TOAST

CUISSE DE POULET AU JUS NUGGETS VÉGÉTARIEN SAUCE 
TARTARE

LASAGNES BOLOGNAISE 
(ÉGRENÉ BIO) DU CHEF

FILET DE COLIN MSC SAUCE 
CHAMPIGNON

POISSON MSC GRATINÉE LASAGNE AUX LÉGUMES

PETITS POIS BIO POMMES DE TERRE 
PERSILLÉES SALADE VERTE CAROTTE BIO

BÛCHE MÉLANGE COMTÉ AOP

GOUDA MORBIER AOP

FRUIT DE SAISON BIO ENTREMET VANILLE DU CHEF SMOOTHIE BANANE  DU CHEF TARTE AUX PÊCHES DU CHEF

FRUIT DE SAISON BIO ENTREMET CHOCOLAT DU CHEF

G O U T E R S : 

Produits Bio Produits Pêche durable Produits Labellisés Produit Local



BBC = Bleu Blanc Coeur
AOP = AppeLlation d'Origine 

Protégée
LR = Label Rouge

HVE = Haute Valeur 
Environnementale

Menus MAI JUIN 2025 Aide UE à destination des Écoles

A
PI

 R
ES

TA
U

R
AT

IO
N

 S
.A

. à
 D

ir
ec

to
ir

e 
et

 C
o

n
se

il 
d

e 
Su

rv
ei

lla
n

ce
. C

ap
it

al
 d

e 
10

00
00

0
€.

 R
C

S 
Li

lle
 M

ét
ro

p
o

le
 : 

47
71

81
01

0.
 D

ir
ec

ti
o

n
 r

ég
io

n
al

e 
: 1

65
 A

ve
n

u
e 

d
u

 b
o

is
 d

e 
la

 p
ie

 -
 B

at
 C

 -
 B

P 
53

10
9 

- 
95

70
0 

R
O

IS
SY

 E
N

 F
R

A
N

C
E

Etablissement

François Mitterrand Vaux Le Pénil

Repas végétarien

FA
LS

E

ANIMATION NEW YORK

FA
LS

E

lundi 23 juin mardi 24 juin jeudi 26 juin vendredi 27 juin

TOMATE VINAIGRETTE FRIAND AU FROMAGE

CONCOMBRES BIO AU 
FROMAGE BLANC CRÊPE FROMAGE

MOULINÉ DE POIS CHICHE ET 
SAUCE TOMATE GRATINÉE DU 

CHEF

SAUTÉ DE VEAU BIO FACON 
GRAND MERE HOT DOG POISSON PANÉ

FILET DE COLIN MSC SAUCE 
AUX HERBES FRAÎCHES HOT DOG POISSON

TORTIS BIO RIZ BIO POTATOES BROCOLIS BIO

KIRI CHEDDAR

ST MORET EDAM

POT DE GLACE FRUIT DE SAISON BIO COOKIES LIÉGEOIS CHOCOLAT

AU CHOIX FRUIT DE SAISON BIO LIÉGEOIS VANILLE

G O U T E R S : 

Produits Bio Produits Pêche durable Produits Labellisés Produit Local

Menus susceptibles de variations sous réserve des approvisionnements.



BBC = Bleu Blanc Coeur
AOP = AppeLlation d'Origine 

Protégée
LR = Label Rouge

HVE = Haute Valeur 
Environnementale

Menus MAI JUIN 2025 Aide UE à destination des Écoles
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Etablissement

François Mitterrand Vaux Le Pénil

Repas Froid Repas végétarien

FA
LS

E

MENU ÉCO-RESPONSABLE

lundi 30 juin mardi 01 juillet jeudi 03 juillet vendredi 04 juillet

PASTÈQUE ET FETA AOP TOMATE ÉCHALOTE

MELON MOZZA CONCOMBRE BIO A LA BULGARE

RÔTI DE DINDE FROID PÂTE BROCOLIS GRATINÉ AU 
FROMAGE JAMBON BLANC LR MENU ANTI GASPI

FILET DE COLIN MSC SAUCE 
TARTARE OEUF SAUCE TARTARE

TABOULE SALADE VERTE FRITES

ROUY

TOMME GRISE

FRUITS DE SAISON BIO BÂTONNET DE GLACE ECLAIR VANILLE

FRUITS DE SAISON BIO AU CHOIX ECLAIR CHOCOLAT

Produits Bio Produits Pêche durable Produits Labellisés Produit Local

Menus susceptibles de variations sous réserve des approvisionnements.


